
  

様式第２号の１－②【⑴実務経験のある教員等による授業科目の配置】 
 
※専門学校は、この様式を用いること。大学・短期大学・高等専門学校は、様式第２号の１

－①を用いること。 

学校名 専修学校 日本菓子専門学校 
設置者名 学校法人 日本菓子学園 

 

 

１．「実務経験のある教員等による授業科目」の数 

課程名 学科名 

夜間･

通信

制の

場合 

実務経験のあ

る教員等によ

る授業科目の

単位数又は授

業時数 

省令で定める

基準単位数又

は授業時数 

配

置

困

難 

菓子専門課程 

製菓技術学科 

(2 年制) 

夜 ・

通信 
2145 時間 

80×2＝ 

160 時間 
 

製パン技術学科 

(１年制) 

夜 ・

通信 
1152 時間 80 時間  

ハイテクニカル

学科(1 年制) 

夜 ・

通信 
870 時間 80 時間  

(備考) 

 

 

２．「実務経験のある教員等による授業科目」の一覧表の公表方法 
学校 HP にて公開。 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/1423 

PDF ページ 

https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/A_zistumu_2020.pdf 

 

 

 

３．要件を満たすことが困難である学科 

学科名 

（困難である理由） 

 

  



  

様式第２号の２－①【⑵-①学外者である理事の複数配置】 
 
※ 国立大学法人・独立行政法人国立高等専門学校機構・公立大学法人・学校法人・準学校

法人は、この様式を用いること。これら以外の設置者は、様式第２号の２－②を用いる

こと。 
 

学校名 専修学校 日本菓子専門学校 
設置者名 学校法人 日本菓子学園 

 

 

１．理事（役員）名簿の公表方法 
校舎入り口に各理事名を掲示。 

学校 HP にて公開。 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/1423 

PDF ページ 

https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/B_riji_2020 

 

 

 

２．学外者である理事の一覧表 

常勤・非常勤の別 前職又は現職 任期 
担当する職務内容 

や期待する役割 
非常勤 弁護士 4 年 組織運営体制へのチ

ェック機能・法務 

非常勤 製粉会社 オーナー 4 年 教育内容・学科編成

に対する専門的な知

見 

（備考） 

 

  



  

様式第２号の３【⑶厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】 

 

学校名 専修学校 日本菓子専門学校 

設置者名 学校法人 日本菓子学園 

 

 

○厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表の概要 

１．授業科目について、授業の方法及び内容、到達目標、成績評価の方法

や基準その他の事項を記載した授業計画書(シラバス)を作成し、公表し

ていること。 

（授業計画書の作成・公表に係る取組の概要） 
【作成について】 
 各授業科目については、毎年度、菓子専門課程の学内会議(クラス担任会

議)により、授業科目の設定・講義、実習内容についての検討・検証に基づ

き、各授業を担当する教員により、作成を行っている。 
 製菓技術養成施設の認可を受けた養成施設学校として定められた授業科

目、必要時間数、必要単位数を則り、学年・科毎に履修規定の作成を行っ

ている。新年度のガイダンスにて配布を行っている。 
【時期について】 
 翌年度の講義予定(授業計画)は 2 月までに担当教員が作成し、3 月の教職

員会議にて承認され決定される。履修規定を入学ガイダンスにて配布して

いる。 

授業計画書の公表方法 

学校 HP にて公表 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/14
23 
製菓技術学科 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/C1_
syllabus_seika_2020.pdf 
製パン技術学科 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/C2_
syllabus_pan_2020.pdf 
ハイテクニカル学科 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/C3_
syllabus_hightech_2020.pdf 



  

２．学修意欲の把握、試験やレポート、卒業論文などの適切な方法により、

学修成果を厳格かつ適正に評価して単位を与え、又は、履修を認定して

いること。 

（授業科目の学修成果の評価に係る取組の概要） 

 学生手帳の校則において、学内の成績評価、履修、卒業要件について規

定している。 

 各学科で定める授業科目の筆記試験・実技試験(レポートを含む)により

成績評価を行っている。 

３．成績評価において、ＧＰＡ等の客観的な指標を設定し、公表するとと

もに、成績の分布状況の把握をはじめ、適切に実施していること。 

（客観的な指標の設定・公表及び成績評価の適切な実施に係る取組の概要） 

 履修規定及び学生手帳において、以下のような評価基準を定めている。

当校では、 

独自奨学金、学業優秀者の表彰候補者選出などに活用している。 

 学業成績は、授業科目ごとに行う試験(筆記試験、実技試験)によって評

価される。 

当校では、履修科目の評価を試験の成績及び出席状況、レポートに基づい

て行う。100 点満点を基準として 60 点以上を合格とする。合格者の中でも

評価 10～9 を優、8～7点を秀、6～5を良、4を可として成績通知される。

再試験の成績評価は、合格最高点を評価 7までとする。補講の合格評価は、

合格最低点の評価 4とする。 

 成績評価方法については、学生手帳で公表するほか、入学時のガイダン

スにて履修規定として入学生徒等に説明を行っている。 

 

 

 

客観的な指標の 

算出方法の公表方法 

履修規定、学生手帳にて公表 
学校 HP にて公表 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/14
23 
PDF ページ 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/D_h
youka_2020.pdf 
 



  

４．卒業の認定に関する方針を定め、公表するとともに、適切に実施して

いること。 

（卒業の認定方針の策定・公表・適切な実施に係る取組の概要） 
 卒業要件については、各学科が定める全授業科目について合格すること

を定めている。卒業は各課程、規程日数の 80％以上の出席者である事を要

する。ただし、経営学基礎論・材料学は 70％以上とする。 
本校所定の課程を修了した者には、試験等による学業評価のうえ、卒業

証書を授与する。 
 
詳細については、履修規定、学生手帳等に記載して公表を行っている。 

卒業の認定に関する 

方針の公表方法 

履修規定、学生手帳にて公表 
学校 HP にて公表 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/14
23 
PDF ページ 
https://www.nihon-
kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/E_so
tugyo_2020.pdf 
 

 

  



  

様式第２号の４－②【⑷財務・経営情報の公表（専門学校）】 
 
※専門学校は、この様式を用いること。大学・短期大学・高等専門学校は、様式第２号の４

－①を用いること。 
学校名 専修学校 日本菓子専門学校 

設置者名 学校法人 日本菓子学園 

 

１．財務諸表等 
財務諸表等 公表方法 

貸借対照表 
https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/F1_taisyaku_2020.pdf 
収支計算書

又は損益計

算書 

https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/F2_syusi_2020.pdf 

財産目録 
https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/F3_zaisan_2020.pdf 

事業報告書 
https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/F2_syushi_2020.pdf 
監事による

監 査 報 告

（書） 

https://www.nihon-

kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/F5_kansa_2020.pdf 

 

２．教育活動に係る情報 

①学科等の情報 
 

分野 課程名 学科名 専門士 高度専門士 

衛生 菓子専門課程 
製菓技術学科 

(2 年制) 
○  

修業 

年限 
昼夜 

全課程の修了に必要な総

授業時数又は総単位数 

開設している授業の種類 

講義 演習 実習 実験 実技 

2 年 

 

 

昼 

2,036 

単位時間／単位 

1,225 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

1320 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間／単位 

生徒総定員数 生徒実員 うち留学生数 専任教員数 兼任教員数 総教員数 

440 人 

 

182 人 58 人 25 人 0 人 25 人 

 

カリキュラム（授業方法及び内容、年間の授業計画） 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の１.を参照 

成績評価の基準・方法 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の３.を参照 

卒業・進級の認定基準 



  

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の４.を参照 

学修支援等 

（概要） 

苦手分野を克服できるよう、自主参加の朝練・夕練(4：50～一時間、授業終了～16：

50)の時間を設けている。 

 

 

卒業者数、進学者数、就職者数（直近の年度の状況を記載） 

  

卒業者数 進学者数 
就職者数 

（自営業を含む。） 
その他 

 129 人 

（100％） 

15 人

（  11％）

62 人

（  48％）

52 人

（  40％）

（主な就職、業界等） 

洋菓子・和菓子製造販売、ホテル、レストラン、教育機関など 

●洋菓子科 

ウェスティンホテル東京、(株)浦安ブライトンホテル、(株)ティー・ケー・ジー、パテ

ィスリーアノー、(株)コムサ、(株)ピエス・モンテ、(有)タダシ ヤナギ、(株)ベルベ、

(有)キャトル、(有)ラ・ベルデュール、(株)小田急リゾーツ、(株)ペシェミニヨン、(株)

マッターホーン、パティスリー・ラ・ノブティック、ラッシュ(株)、欧風菓子エノモト、

(株)ピーエスコープ、他 

●和菓子科 

(株)亀屋万年堂、(株)塩野、(株)成城凮月堂、(株)仙太郎、(株)大門岡埜、(有)喜田家、

(有)宏陽 和空鉢の木、(有)三吉野、(有)青柳、(有)禅寺丸本舗、京山、旬菓 おほつ庵、

創作和菓子北原堂、和菓子処 八洲、(株)恵那川上屋、(株)松葉屋、他  
（就職指導内容） 

外部講師による面接セミナー。本校の就職指導担当者による面談、面接、ＥＳ添削、企

業紹介等。 

（主な学修成果（資格・検定等）） 

製菓衛生師 

（備考）（任意記載事項） 

 

中途退学の現状 

年度当初在学者数 年度の途中における退学者の数 中退率 

  255 人 8 人 3％ 

（中途退学の主な理由） 

家庭の事情における帰国、進路変更等 

（中退防止・中退者支援のための取組） 

担任教員と個人面談を行い、修学上の不安事項について相談を受け付けている。家庭

の事情による場合、休学を促す。金銭面等の場合は分納の制度などで対応を行ってい

る。 
 



  

分野 課程名 学科名 専門士 高度専門士 

衛生 菓子専門課程 
製パン技術学科 

(1 年制) 
  

修業 

年限 
昼夜 

全課程の修了に必要な総

授業時数又は総単位数 

開設している授業の種類 

講義 演習 実習 実験 実技 

1 年 

 

 

昼 

1024 

単位時間／単位 

288 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

992 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間／単位 

生徒総定員数 生徒実員 うち留学生数 専任教員数 兼任教員数 総教員数 

40 人 27 人 8 人 4 人 0 人 4 人 

 

カリキュラム（授業方法及び内容、年間の授業計画） 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の１.を参照 

成績評価の基準・方法 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の３.を参照 

卒業・進級の認定基準 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の４.を参照 

学修支援等 

（概要） 

苦手分野を克服できるよう、自主参加の朝練・夕練(4：50～一時間、授業終了～16：

50)の時間を設けている。 

 

 

卒業者数、進学者数、就職者数（直近の年度の状況を記載） 

  

卒業者数 進学者数 
就職者数 

（自営業を含む。） 
その他 

 22 人 

（100％） 

0 人

（  0％）

18 人

（  81％）

4人

（  18％）

（主な就職、業界等） 

製パン製造販売、ホテル、レストラン、教育機関など 

(株)ミリアルリゾートホテルズ、(株)ZOPF、(株)もあ、(株)アクアベックス、(株)オー

ルハーツカンパニー、(株)デイジイ、(株)リトルハピネス、(株)丸十ベーカリーシャル

ン、(株)三栄堂、(株)日本ガストロノミー研究所、(有)ブーランジュリー・オーヴェル

ニュ、(有)プロローグ、パン工房 ときわ堂食彩館、川越ベーカリー楽楽、他 

（就職指導内容） 

外部講師による面接セミナー。本校の就職指導担当者による面談、面接、ＥＳ添削、企

業紹介等。 



  

（主な学修成果（資格・検定等）） 

食品衛生責任者資格 

（備考）（任意記載事項） 

 

 

中途退学の現状 

年度当初在学者数 年度の途中における退学者の数 中退率 

  24 人 0 人  0％ 

（中途退学の主な理由）  

（中退防止・中退者支援のための取組） 

担任教員と個人面談を行い、修学上の不安事項について相談を受け付けている。家庭

の事情による場合、休学を促す。金銭面等の場合は分納の制度などで対応を行ってい

る。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 
分野 課程名 学科名 専門士 高度専門士 

衛生 菓子専門課程 
ハイテクニカル学科

(1 年制) 
  

修業 

年限 
昼夜 

全課程の修了に必要な総

授業時数又は総単位数 

開設している授業の種類 

講義 演習 実習 実験 実技 

1 年 

 

 

昼 

800 

単位時間／単位 

90 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

870 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間

/単位 

単位時間／単位 

生徒総定員数 生徒実員 うち留学生数 専任教員数 兼任教員数 総教員数 

36 人 11 人 10 人 2 人 0 人 2 人 

 

カリキュラム（授業方法及び内容、年間の授業計画） 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の１.を参照 

成績評価の基準・方法 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の３.を参照 

卒業・進級の認定基準 

（概要） 

様式第 2号の 3【(３)厳格かつ適正な成績管理の実施及び公表】の４.を参照 

学修支援等 

（概要） 

苦手分野を克服できるよう、自主参加の朝練・夕練(4：50～一時間、授業終了～16：

50)の時間を設けている。 

 

 

卒業者数、進学者数、就職者数（直近の年度の状況を記載） 

  

卒業者数 進学者数 
就職者数 

（自営業を含む。） 
その他 

 12 人 

（100％） 

2 人

（  0％）

3人

（ ％）

7人

（  ％）

（主な就職、業界等） 

洋菓子製造販売、ホテル、レストラン、教育機関など 

㈱モンブラン、㈱EN VEDETTE、パティスリーアンドゥ、ダイヤモンドダイニング  
（就職指導内容） 

外部講師による面接セミナー。本校の就職指導担当者による面談、面接、ＥＳ添削、企

業紹介等。 

（主な学修成果（資格・検定等）） 

菓子製造技能検定２級資格 



  

（備考）（任意記載事項） 

 

 

中途退学の現状 

年度当初在学者数 年度の途中における退学者の数 中退率 

  12 人 0 人 0％ 

（中途退学の主な理由）  

（中退防止・中退者支援のための取組） 

担任教員と個人面談を行い、修学上の不安事項について相談を受け付けている。家庭

の事情による場合、休学を促す。金銭面等の場合は分納の制度などで対応を行ってい

る。 

 

 

  



  

②学校単位の情報 

ａ学科名 入学金 
授業料 

（年間） 

 

教育充実費 

 

実習料 その他 
備考（任意記

載事項） 

製菓技術学

科(2年制)  
370,000 円 550,000 円

 

600,000 円 

 

1,010,000 円 60,000 円

その他内訳 

校友会費 

60,000 円 

製パン技術

学科 

(1 年制) 

270,000 円 550,000 円

 

300,000 円 

 

530,000 円 30,000 円

その他内訳 

校友会費 

30,000 円 

ハイテクニ

カル学科 

(1 年制) 

160,000 円

※
420,000 円

 

210,000 円 

 

530,000 円 30,000 円

その他内訳 

校友会費(任

意)30,000 円 

修学支援（任意記載事項） 

※ハイテクニカル学科入学金については製菓技術学科洋菓子科のみ免除 

 

ｂ）学校評価 
自己評価結果の公表方法 

（ホームページアドレス又は刊行物等の名称及び入手方法） 

学校 HP にて公表 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/1423 

PDF 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/G_self-

assessment_2020.pdf 

 

学校関係者評価の基本方針（実施方法・体制） 

3 月末に職員全員にアンケート形式で自己評価を実施し、その結果をまとめたものを

委員の方々の観点から評価を行っていただく。評価内容は理事会や幹部会、全体の会

議などで結果を報告し次年度の改善へと繋げる。 

学校関係者評価の委員 

所属 任期 種別 

洋菓子店 オーナー 4 年 関係企業(洋菓子) 

製粉所 社長 4 年 関係企業(洋菓子・和

菓子・製パン) 

卒業生 

和菓子店 オーナー 

 

4 年 卒業生関係企業(和菓

子) 

洋菓子協会 会長 

洋菓子店 オーナー 

4 年 関係企業(洋菓子) 

 

洋菓子店 オーナー 4 年 関係企業(洋菓子) 

卒業生 

学校関係者評価結果の公表方法 

（ホームページアドレス又は刊行物等の名称及び入手方法） 

学校 HP にて公表 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/1423 

PDF 

https://www.nihon-kashi.ac.jp/quickcode/nks_2019/uploads/files/H_school-



  

assessment_2020.pdf 

第三者による学校評価（任意記載事項） 

 

 

ｃ）当該学校に係る情報 
（ホームページアドレス又は刊行物等の名称及び入手方法） 

ホームページアドレス https://www.nihon-kashi.ac.jp/ 
学校情報公開ページ 
https://www.nihon-kashi.ac.jp/from_school/news/news_detail/data/1423 
 

 
備考 この用紙の大きさは，日本産業規格Ａ４とする。 


